
Menus du Lundi 03 Novembre au Vendredi 28 Novembre 2025

Lundi 03/11 Mardi 04/11 Jeudi 06/11 Vendredi 07/11
BETTERAVES

ESCALOPE PANÉ

HARICOTS VERTS

ANANAS AU LAIT COCO

CÉLERI RÉMOULADE AUX POMMES

PÂTES
A LA BOLOGNAISE
+ GRUYÈRE RÂPÉ

FRUIT DE SAISON

RADIS/BEURRE

OMELETTE AUX FROMAGES

SALADE VERTE

TARTE BOURDALOUE

VELOUTÉ AUX CHAMPIGNONS
+ CROÛTONS AILLÉ

POISSON FRAIS DU JOUR

GALETTES DE LÉGUMES

FLAN AU CARAMEL

Lundi 10/11 Mardi 11/11 Jeudi 13/11 Vendredi 14/11
CAROTTES RÂPÉES
AU JUS D'ORANGES

TORTELLONI RICOTTA/ÉPINARD
CRÈME DE POIVRONS

LIÉGEOIS AUX FRUITS

POTAGE DE TOMATES

PILON DE POULET

FRITES

DUO DE PETIT SUISSES

TERRINE DE PÂTÉ

POISSON FRAIS DU JOUR

BEIGNETS DE LÉGUMES

VERRE DE LAIT
QUATRE QUARTS

Lundi 17/11 Mardi 18/11 Jeudi 20/11 Vendredi 21/11
VELOUTÉ DE CHOUX FLEUR

+ CROÛTONS AILLÉ

FRICADELLE DE BŒUF

PETIT POIS

SALADE DE FRUITS FRAIS

BETTERAVES

HACHÉ DE VEAU
SAUCE AU PINEAU

PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

POIRE AU CARAMEL
+ SABLÉ

CONCOMBRE VINAIGRETTE

HACHIS
PARMENTIER

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

BOUCHÉE AU CAMEMBERT

STEAK VÉGÉ

CAROTTES PARISIENNE

RIZ AU LAIT

Lundi 24/11 Mardi 25/11 Jeudi 27/11 Vendredi 28/11
SALADE DE PÂTES

RÔTI DE BŒUF
SAUCE AU BOURSIN

JARDINIÈRE DE LÉGUMES

FROMAGE BLANC
A LA CONFITURE

CRÈME DE CHÈVRE
AVEC TOASTS

TAJINE D'AGNEAU

POMME DE TERRE VAPEUR

YAOURT SUCRÉ

VELOUTÉ DE CAROTTES/RICOTTA

BOUCHÉE A LA REINE

SALADE VERTE

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

MACÉDOINE DE LÉGUMES
+ BILLE DE MOZZARELLA

POISSON PANÉ

POÊLÉE DE CHOUX ROUGE
ET PETITS LARDONS

CARROT CAKE

(Les menus peuvent changer pour des problèmes de livraison ou autres conséquences indépendantes de la volonté de l’équipe de cuisine)



Menus du Lundi 01 Décembre au Vendredi 19 Décembre 2025

Lundi 01/12 Mardi 02/12 Jeudi 04/12 Vendredi 05/12
CONCOMBRE A LA CRÈME ET MENTHE

FILET MIGNON DE PORC
SAUCE CHAMPIGNONS

HARICOTS PLATS

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

SALADE VERTE + CROÛTONS

TARTIFLETTE

CRÈME COOKIE
ET CHOCOLAT BLANC

RADIS/BEURRE

POULET AU MAROILLES

LÉGUMES RÔTIS

COMPOTE DE POMME

VELOUTÉ DE POTIRON
AU LAIT DE COCO

POISSON FRAIS DU JOUR

MÉLANGES DE CÉRÉALES

PÊCHE AU SIROP

Lundi 08/12 Mardi 09/12 Jeudi 11/12 Vendredi 12/12
CAROTTES RAPPÉES

BLANQUETTE DE VOLAILLE

CŒUR DE BLÉ

YAOURT AUX FRUITS

POTAGE DE COURGETTES
A LA VACHE QUI RIT

PANÉ DE BLÉ A L'EMMENTAL

HARICOTS VERTS

SALADE DE FRUITS DE SAISON

ŒUF MAYONNAISE

PÂTÉ FEUILLETÉ
A LA VIANDE

SALADE VERTE

FROMAGE

FRUIT DE SAISON

ROSETTE

POISSON FRAIS DU JOUR

PURÉE DE PATATES DOUCE

BROOKIE

Lundi 15/12 Mardi 16/12 Jeudi 18/12 Vendredi 19/12
FEUILLETÉ AU FROMAGE

QUENELLE
A LA SAUCE TOMATES

POÊLÉE WOK

ÎLE FLOTTANTE

RILLETTES DE MAQUEREAU
AVEC TOASTS

JAMBON BLANC

PÂTES AU GRATIN

FRUIT DE SAISON

(GOÛTER DE NOËL)

,POTAGE DE LÉGUMES

RIZ SAUTÉ
AUX SAUCISSES ET MERGUEZ

COMPOTE POMMES/BANANES

REPAS

DE

NOËL

(Les menus peuvent changer pour des problèmes de livraison ou autres conséquences indépendantes de la volonté de l’équipe de cuisine)

Toute l’équipe de restauration scolaire vous souhaite de bonnes vacances ainsi que de bonnes fêtes de fin d’année
et un joyeux noël


